Contetudo Programatico curso de Pés-graduacédo em Gestdo de UANs FASC/MG

Disciplina: Antropologia da Alimentacéo e da Nutricdo (1 modulo)

e O papel da Antropologia na formacao do habito alimentar do brasileiro;

e A estrutura soécio-cultural com foco na dieta alimentar e sua diversidade;

e Alindustrializacdo e a globalizacédo na area da alimentag&o e suas conseqiiéncias soécio culturais.

Disciplina: Gestdo em Unidades de Alimentacéo e Nutricao (UAN) (3 modulos)
e Aspectos fisicos das Unidades de Alimentac&o e Nutri¢cao;
e Recursos Tecnoldgicos:
-Novas tecnologias na producao de refeicdes quanto aos equipamentos e utensilios;
-Considerac0es destes aspectos na implantacdo de um servigo segundo o padréo do estabelecimento;
e Gestdo das Atividades Relacionadas a Producao das Refei¢des:
- Ferramentas Essenciais para a Garantia da Qualidade do Atendimento aos Usuarios nas UANSs;
- Avaliacdo da qualidade alimentar e nutricional (qualidade nutricional e sensorial, pesquisa de satisfagao) ;
- Indicadores de qualidade (sobras e resto alimentar) (ISO 9000, 14000, 18000; HACCP; AS 8000);
e Logistica de Abastecimento:
- Mudancas no Mercado de Alimentos e Bebidas, no comportamento do consumidor, no setor de
distribuicdo, na producéo rural, a inddstria de insumos, Formas de Abastecimento;
- Tendéncias de acordo com o volume de negécios de cada organizacao;
- Controles efetuados na UAN relacionados ao armazenamento de géneros alimenticios;
e Recursos Humanos

Disciplina: Gestado de Qualidade e Programas de Acreditacdo (1 médulo)
e Sistemas de Gestado da Qualidade, Gerenciamento de Processos, Ferramentas de Gestao;

e Manual Brasileiro de Acreditacdo — ONA;
e Controles da qualidade em UAN: Relacédo entre as legislacdes e o sistema de qualidade.

Disciplina: Gestdo na Cadeia Agroalimentar (1 médulo)

e Agronegdcios no Brasil e no Mundo; Food Service dentro de agronegécios;
e Gestdo das SAGs, Gestdao Ambiental das SAGS;

e Seguranca Alimentar e Agronegocios;

¢ Rotulagem de Alimentos — Geral/ Nutricional/Ambiental.

Disciplina: Administracdo Financeira, Contabil e Custos (1 médulo)
¢ Instrumentos de controle e avaliagcao, Analise de custos, Orcamento;

e Ac0Oes gerenciais (Controle) para ajuste do processo no alcance dos objetivos e metas.

Disciplina: Sistemas de Informacé&o e Tendéncias em Gestdo de UANs (1 modulo)
e Conceituacgéo, estrutura e objetivos dos sistemas de Informacéo para as UANS;

e Sistema de informagéo para a consolidacéo e implementacdo do Supply Chain Management;
e Consolidagdo do sistema de Informacao para a gestdo da Cadeia de Abastecimento.

Disciplina: Planejamento Estratégico em Unidades de Alimentacao e Nutricdo (1 médulo)
¢ Planejamento e Organizacao Estratégica,Terceirizacdo X Autogestao;

e Formulacao de estratégias, Organizacdo para a competitividade, Implementacéo;
e Concluséo e avaliagdo dos resultados.

Disciplina: Biosseguranca Alimentar (2 modulos)
¢ Qualidade e higiene na producao de alimentos;

e  Principais microrganismos patogénicos ao homem, veiculados por alimentos;

e Boas Préticas de Fabricacdo de alimentos e o sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle em um servico de alimentacao e/ou de saude;

e Legislagbes que devem ser seguidas em relagédo a qualidade e seguranca alimentar - dinamica de
inspecdes, auditorias e certificacdes de qualidade;



e Saneamento da agua, do ar, do lixo, esgotos, habitagBes urbanas e rurais e controle de pragas;

e Biosseguranca alimentar - aspectos técnicos e legais na manipulagéo de alimentos;

¢ Qualidade em salde - estratégias de alcance de qualidade no segmento hospitalar e alimentar para
identificar, avaliar e propor melhorias nos processos de trabalho do segmento de saude.

Disciplina: Gastronomia com Enfase em Alimentos Funcionais e Eventos (3 médulos)
e Técnicas e termos adequados da gastronomia, Bases da culinaria;

¢ Alimentos funcionais e sua importancia na promocao da saude;
e Técnicas dietéticas e de coccado adequadas e especificas;
e As etapas da organizacao e desenvolvimento de eventos frequentemente solicitados para as UANSs.

Disciplina: Diretrizes Nutricionais para Unidades de Alimentacao e Nutricdo (3 médulos)

e Guias Alimentares e 0 novo guia alimentar para a populacéo brasileira;

o Estratégia Global para Alimentacdo Saudavel, Atividade Fisica e Saude: importancia e aplicacao;
e Programa de Alimentacao do Trabalhador (PAT): aspectos histéricos e contexto atual;

¢ Recomendacges nutricionais populacionais.

Disciplina: Diagnéstico e Intervenc¢des Nutricionais na Sadde do Trabalhador (1 médulo)
e Avaliacdo do estado nutricional: conceito, e aplicacgdes;

e Antropometria: medidas, indicadores, padrdes de referéncia antropométricos e critérios de classificacao
do estado nutricional de adultos em nivel individual e populacional;
e Avaliacdo indireta do estado nutricional: inquéritos e técnicas de avaliagdo do consumo alimentar.

Disciplina: Gestdo Ambiental e Responsabilidade Social (1 médulo)
e Andlise de ciclo de vida do produto refeicao.

e Cumprimento das normas X Gestdo ambiental e responsabilidade social;

e Otimizagdo de processos, Tecnologias limpas, Modelos de Gestédo ambiental, Certificagdes;

¢ Reuso, reciclagem, minimizacdo e tratamento de residuos, efluentes;

e Construcdo de Indicadores de eficiéncia e de eficacia ambientais e de responsabilidade social;
e Ociclo PDCA;

Disciplina: Marketing (1 médulo)
e Cliente /consumidor, O que é marketing/ mkt voltado para valor/ administracdo de marketing;

e Comportamento do consumidor/segmentacao de mercado, consumo da populacdo mundial;
¢ Mercado/ economia de mercado, Desejos/ necessidades/ demanda/ produtos e servicos;

e Analise Ambiental — Analise PEST;

e 4 Psdos servicos;

e Responsabilidade Socio Corporativa.

Disciplina: Bioética (1 médulo)

e Bioética e sua fundamentacao;

¢ Nascimento da bioética e sua abrangéncia tematica;

e Principios da bioética;

e Cidadania e saude, qualidade de vida;

e A salde na era atual: os avangos tecnolégicos na area de salde e suas implicacdes éticas;
e Resolugdo 196/96 —COEP e CONEP.

Disciplina: Metodologia da Pesquisa Cientifica (2 médulos)
e Conceituacdo, estrutura e objetivos da pesquisa cientifica;

o Diferenciacéo, significado e importancia de categorias de pesquisa cientifica apresentadas sob a forma
de artigos e monografias;

e Métodos de abordagem e de procedimentos técnicas de pesquisa;

e Aspectos tedricos metodoldgicos das investigacdes: planejamento, execucgéo e divulgacao



